HENSSLER @ HENSSLER

WIR EMPFEHLEN UNSER

4-GANG

CLASSIC ABENDMENU

DAS CLASSIC ABENDMENU WIRD
NUR TISCHWEISE SERVIERT.
BESTELLBAR BIS 20:45 UHR

SIEGFRIED WONDERLEAF GIN 10.50
“ALKOHOLFREI" mit Fever Tree Tonic

GIN BOMBAY 4 CL 12.00
mit Fever Tree Tonic

GIN HENDRICKS & CL 14.00

mit Fever Tree Tonic

8025 “GENUINE ALPINE GIN” &4 CL 18.00

Hochwertigster Gin des Alpenraums.

Intensiv fruchtig, nach Wacholder und Zitrone

UNSERE EMPFEHLUNG

HENSSLERS’S PFLAUMEN KIKK 13.00
CREMANT DE LOIRE BRUT 0.1 L 12.00
“Blanc de Blanc” 100% Chardonnay

CREMANT DE LOIRE BRUT 0.1L 12.00
“Rosé” 100% Cabernet Franc

SPARKLING GRAPE JUICE 0.1 L 8.00
SHERRY LUSTAU DRY 5 CL 7.50

BELSAZAR - VERMOUTH DER SPITZENKLASSE
BELSAZAR BIANCO gehaltvoll & komplex 5CL 7.50

BELSAZAR DRY trocken & direkt 5CL 7.50
BELSAZAR ROSE vielfaltig & leicht 5CL 6.50
CAMPARI SODA &4 CL 8.50
CAMPARI ORANGE 4 CL 12.00

FOLGEN SIE UNS AUF INSTAGRAM . hensslerhenssler




CLASSIC STARTER

0YSTERSHOOTER 8.00
mit scharfer Tomatensalsa und Tobikkokrone
MISOSUPPE 8.00

mit Seidentofu, Wakamealgen

und Frihlingslauch

EDAMAME

classic mit Maldon Meersalz 8.50
oder mit spicy Misosauce 9.00
oder mit Truffel-Ponzu 10.00
HAHNCHENSPIESS

classic yakitori 16.00
spicy yakitori 17.50
AVOCADO SALAT 16.50
mit Avocado, Blattsalate, Henssler’s Dressing
ROTE BETE CARPACCIO 17.50
mit Burratta, Avocado, Limonenbiutter

AKI FORELLEN-KAVIAR 22.50
50g mit Kartoffelchips und Schmand
LACHS-AVOCADO TATAR 24.50
mit Nori-Cracker

GEBACKENES LACHS-SASHIMI 25.50
mit Rahmgurken und Aki Forellenkaviar
GEGRILLTES TUNASASHIMI 32.00

Teriyaki Sauce, Triffel-Ponzubutter, Triffel

TEMPURA

TEMPURA GEMUSE 17.00
mit Dreierlei Dip

SPICY TUNA TEMPURA ROLL 19.50
mit Avocado und Haus-Mayonnaise

TEMPURA BLACK TIGER GARNELEN 21.50

mit Dreierlei Dip

FRISCHE
FELSENAUSTER

“On The Rocks”

pur oder mit Zwiebel-Ceviche




HAUPTGANGE

GEBRATENES FILET VOM FAROER LACHS ~ 38.50

JTeriyaki Style” BEILAGEN

TATAKI VOM YELLOW FIN TUNA X T oSS
“BLACKENED"

_— . GURKEN-WAKAME SALAT 6.50

riffelponzu Style

LOUP DE MER 34.00 GRATIN KARTOFFELN 7.00
'm ganzen gebacken mit dreierlei Dips ROSTKARTOFFELN CHIMYCHURRI 7.00
SURF "N’ TURF YAKITORI 36.00 Drillinge mit Petersilientapenade

Rumpsteak vom Lavasteingrill, LACKIERTE SUSSKARTOFFEL 7.00

Black Tiger Garnele mit Krdautern und Schmand

SIRLOIN RUMPSTEAK 42.00 PAK CHOI KIMCHI-STYLE 7.00
vom Lavasteingrill 250g

GEGRILLTER GRUNER SPARGEL 1.50

mit Mentsuyu-Butter

HENSSLER’S SAUCEN

TRUFFELPONZUBUTTER - KRAUTERBUTTER
TERIYAKISAUCE - MISO HOLLANDAISE
HAUSMAJONAISE

JE 3.50




HENSSLER
FAVOURITES

HENSSLER

MAKI, INSIDE-0UT-MAKI, NIGIRI,
SPEZIALSASHIMI, TEMPURA

AB 2 PERSONEN

P.P. 54.50

Serviert in zwei Gangen:
vorweg Tempura mit Dips,
anschliessend Sushi.

SUSHI MIX

HENSSLER SUSHI MIX
Inside-out-Maki, Maki, Nigiri

CLASSIC 35.00
SPECIAL 42.00

HENSSLER SUSHI-SASHIMI MIX ~ CLASSIC 36.00
Inside-out-Maki, Sashimi, Nigiri  SPECIAL 45.00

PURE SUSHI-SASHIMI MIX 45.00
California Roll, Maki, Nigri, Sashimi

SPECIAL SUSHI ROLLS

HOLIDAY GREEN ROLL VEGGIE 19.00
Avocadosashimi, Spargel Tempura,
Zwiebelceviche, Shiso leaf, Chilimayonnaise

und Teriyakisauce

RED POWER ROLL VEGGIE 19.00
Marinierte Karotte, Gurke, Avocado,

Rote Bete Sashimi, Avocado Tatar,

Mentsuyu Rettich, Hulk Sauce

CRISPY WASABI DUCK ROLL 21.00

krosse Entenfrihlingsrolle, Gurke, Avocado

und Wasabihollandaise

SEXY SALMON ROLL 22.00

Lachstatar, crispy Crabstick, Gurke, Avocado,

creamy Tobikko und crunchy Stuff

GREEN HULK ROLL 23.50

Tempura griner Spargel, Beef Sashimi,

Nussbutter, Hulksauce, Mentsuyu Rettich

ORIGINAL SURF AND TURF ROLL 24.50
gegrilltes Beefsashimi, Pankogarnele,
Gurke, Avocado, scharfe Teriyakisauce,

Sauerrahm und Togarashichips

OCEAN ROLL 24.50

Crispy Pankogarnele, gegrilltes Lachssashimi,

Nussbutter, Ponzusauce, Wakame, Tobiko

2 FACE ROLL 25.00
Crispy Pankogarnele, Lachs und Tuna sashimi
gegrillt, Creamy Crabstick, Teriyaki, Avocado
Tatar, Creamy Tobiko

TUNA SASHIMI ROLL 25.00

Pankogarnele, Gurke, Avocado,

creamy Crabstick und Teriyakisauce

TRUFFLE TUNA ROLL 26.50

Tuna Sashimi, Tuna Tatar, griner Spargel,
Avocado, Gurke, Triffel Majo,

Truffel Ponzubutter

UNAGI TEMPURA ROLL 26.50
Unagi Tempura, Avocado Sashimi, Spicy Unagi
Sauce, Ceviche, TNT Creme




CLASSIC SUSHI ROLLS

CALIFORNIA ROLL 16.00
Crabstick, Avocado und Gurke HANDROLLE 9.00
CHICKEN TERIYAKI ROLL 17.00

HANDROLLE 10.50

Avocado, Sesam und Teriyakisauce

Crispy Chicken, Gurke,

CRUNCHY ROLL 17.00
HANDROLLE 10.50

Tempura Gamba, Gurke,

Avocado und Chilimayonnaise

HOT TUNA ROLL 18.50
Hot Tunatatar und Gurke HANDROLLE 11.00
LACHS ROLL 18.00

HANDROLLE 11.00

Lachs, Gurke und Avocado

TUNA ROLL 18.50
HANDROLLE 12.00

Tuna, Gurke und Avocado

MAKI ROLLS
GURKEN MAKI 6.50
AVOCADO MAKI 8.00
AVOCADO CEVIECHE MAKI 8.50
SPARGEL TEMPURA MAKI 9.00
LACHS MAKI 12.00
CRISPY LACHS MAKI 13.00
TUNA MAKI 13.00
HOT TUNA MAKI 13.00
UNAGI MAKI 16.00
TUNA TATAR TRUFFEL PONZU MAKI 17.50

SASHIMI PUR
“ON THE ROCKS”
MIT PONZUSAUCE

LOUP DE MER SASHIMI AN DER GRATE
LACHS SASHIMI

HAMACHI

THUNFISCH SASHIMI

HENSSLER'S SASHIMI MIX
Thunfisch, Fjordlachs, Loup deMer
und Hamachi

NIGIRI
SPARGEL TEMPURA, 2 STUCK 1.50
AVOCADO-ZWIEBEL-CEVIECHE, 2 STUCK 8.50
EBI, 2 STUCK 8.50
TEMPURA GARNELE, 2 STUCK 9.50
LACHS, 2 STUCK 10.50
TUNA, 2 STUCK 11.50
GEBRATENER PFEFFERTUNA, 2 STUCK 11.50
HAMACHI, 2 STUCK 12.00
BEEF TRUFFEL PONZU, 2 STUCK. 13.00
TUNA TERIYAKI SPICY SOUR CREAM, 2 ST.  13.00
UNAGI, 2 STUCK 14.00

Seit 2014 missen Zutaten mit allergener, oder Unvertraglichkeiten ausléosender Wirkung gekennzeichnet werden.

Fir Ruckfragen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter oder fragen Sie nach unserer mit Allergenen und

Unvertraglichkeiten gekennzeichneter Speisekarte.

Alle Preise in EURO inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienung.




GGSSER NATURRADLER 0,33L 6.50 DIGESTIF
\US DER BECK'S BRAUERE] 0.33 L T —-
PILS SALWEY 2 CL 12.00
AUS DER BECK'S BRAUEREI 0.33 L 6.50 MIRABELLE | HIMBEERE | BIRNE
ALKOHOLFREI HELBING KUMMEL 2 CL 6.00
PAULANER 0.33 L 6.50 HELBING AQUAVIT 2 CL 7.00
ORIGINAL MUNCHNER HELL
WODKA 42 BELOW & CL 9.00
BORGMANN KRAUTERLIKOR & CL 10.00
GRAPPA MOSCATO RISERVA 2 CL 9.50
SPAN. BRANDY 2 CL 8.50
GRAN DUQUE D‘ALBA
SAKE WARM 0.1 L _ COGNAC HINE VSOP 2 CL 16.00

SAKE SPECIAL 0.1 L

SAKE JUNMAI FL. 180 ML

DER WAHNSINN IN DER FLASCHE!

“MEINE EDELBRANDE BELASTEN IN KEINER PHASE
DES TRINKENS DEN KORPER, SONDERN ERFREUEN -
IN MABEN GENOSSEN - LEIB UND SEELE”

DIE BRANDE VON HANS REISETBAUER.

REISETBAUER HIMBEERE 2 CL 24.00




SOFT DRINKS

WASSER 0.25L3.50
mit und ohne Kohlensaure 0.75L7.00

COCA-COLA - COCA-COLA LIGHT 0.2LJEA4.50
COCA-COLA ZERO - SPRITE

L‘

BITTER LEMON 0.2L4.50 77}
SCHWEPPES

TONIC WATER - GINGER ALE 0.2 L JE4.50

FEVER TREE

ORANGINA 0.2L4.00

LUTAUER APFELSCHORLE 0.33L5.50

VAIHINGER TOMATENSAFT 0.2L3.50

KLINDWORTH ORANGENSAFT 0.2L4.00

SPARKLING GRAPE JUICE SCHORLE 0.2L9.00

HEISSE GETRANKE

ESPRESSO 4.00
DOPPELTER ESPRESSO 6.50
CAFE CREMA 3.50
CAPPUCCINO 4.00
GRUNER TEE 4.50
ORANGEN-INGWER TEE 4.50
FRISCHER INGWER-TEE 5.00

Getranke wie Speisen kdnnen Zusatze, Farbstoffe und Geschmacksverstarker enthalten.
Fir Riuckfragen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter oder fragen Sie nach unserer mit Allergenen und Unvertraglichkeiten
gekennzeichneter Speisekarte.

Alle Preise in EURO inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienung.



